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GRAFICA E COMUNICAZIONE
Settore Tecnologico

Forma competenze di disegno tecnico e di software dedicato 
alla grafica per la progettazione multimediale, per l’editoria, 
per la comunicazione di massa e di impresa.

TURISMO
Settore Economico

Forma competenze tecniche mirate all’organizzazione e 
gestione dell’impresa turistica, alla promozione del patrimonio 
culturale e dei beni artistici, alla produzione di pacchetti, di 
eventi e servizi di accoglienza turistica.

ISTITUTO TECNICO
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SERVIZI COMMERCIALI

Forma professionalità mirate all’organizzazione ed alla 
gestione dell’azienda e dell’impresa commerciale.

SERVIZI PER LA SANITÀ E L’ASSISTENZA SOCIALE

Forma  professionalità mirate all’organizzazione e alla gestione 
dei servizi alla persona.

ENOGASTRONOMIA E OSPITALITÀ ALBERGHIERA

Forma  professionalità mirate  all’organizzazione e produzione 
dei servizi di ristorazione e di accoglienza alberghiera.

ISTITUTO PROFESSIONALE
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ISTITUTO TECNICO
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Discipline                                                         anno 

1° biennio 2° biennio 5° 
anno 1° 2° 3° 4° 

 
Area Comune 

  Percorso   Formativo  
Unitario 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 
Lingua inglese         3 3 3 3 3 
Storia 2 2 2 2 2 
Geografia generale ed economica 1     
Matematica  4 4 3 3 3 
Diritto ed Economia 2 2    
Scienze integrate (Scienze della Terra e biologia) 2 2    
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1 

 
Area d’Indirizzo 

     

Scienze integrate (Fisica) 3 3    
di cui in compresenza 2 *    

Scienze integrate (Chimica) 3 3    
di cui in compresenza 2 *    

Tecnologie e tecniche di rappresentazione 3 3    
di cui in compresenza 2 *    

Tecnologie informatiche 
                                                    di cui in compresenza 

3 
 2 *     

Scienze e tecnologie applicate  3    
Complementi di matematica   1 1  
Teoria della comunicazione   2 3  
Progettazione multimediale   4 3 4 
Tecnologie dei processi di produzione   4 4 3 
Organizzazione e gestione dei processi produttivi     4 
Laboratori tecnici   6 6 6 
Totale ore di Laboratorio 8 17 10 
 
Totale ore 33 32 32 32 32 

 



8

ISTITUTO TECNICO                          
Discipline     

anno                                                     

1° biennio 2° biennio 
5° 

anno 1° 2° 3° 4° 
 
Area Comune 

  Percorso  Formativo  
Unitario 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 2 2 2 2 2 
Matematica  4 4 3 3 3 
Diritto ed Economia 2 2    
Scienze integrate (Scienze della Terra e Biologia) 2 2    
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternativa 1 1 1 1 1 
 
Area d’Indirizzo      

Scienze integrate (Fisica) 2     
Scienze integrate (Chimica)  2    
Geografia 3 3    
Informatica 2 2    
Economia aziendale 2 2    
Seconda lingua comunitaria (Tedesco) 3 3 3 3 3 
Terza lingua straniera (Francese)   3 3 3 
Discipline turistiche e aziendali   4 4 4 
Geografia turistica   2 2 2 
Diritto e legislazione turistica   3 3 3 
Arte e territorio   2 2 2 
 
Totale ore 32 32 32 32 32 
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Discipline     

anno                                                     

1° biennio 2° biennio 
5° 

anno 1° 2° 3° 4° 
 
Area Comune 

  Percorso  Formativo  
Unitario 

Lingua e letteratura italiana 4 4 4 4 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 2 2 2 2 2 
Matematica  4 4 3 3 3 
Diritto ed Economia 2 2    
Scienze integrate (Scienze della Terra e Biologia) 2 2    
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternativa 1 1 1 1 1 
 
Area d’Indirizzo      

Scienze integrate (Fisica) 2     
Scienze integrate (Chimica)  2    
Geografia 3 3    
Informatica 2 2    
Economia aziendale 2 2    
Seconda lingua comunitaria (Tedesco) 3 3 3 3 3 
Terza lingua straniera (Francese)   3 3 3 
Discipline turistiche e aziendali   4 4 4 
Geografia turistica   2 2 2 
Diritto e legislazione turistica   3 3 3 
Arte e territorio   2 2 2 
 
Totale ore 32 32 32 32 32 
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ISTITUTO PROFESSIONALE
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Il Diplomato dei Servizi Commerciali ha competenze che gli consentono di 
supportare operativamente le aziende del settore nella gestione dei processi 

 
 
 

                         
Discipline                                           anno 

1° biennio 2° biennio 5°  
anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 

 

Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia  1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze motorie e sportive  2 2 2   
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1   

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia) 
                                     di cui in compresenza 

2     

1 (*)     

Scienze integrate (Chimica) 
                                     di cui in compresenza 

 2    
 1 (*)    

Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)   di cui in compresenza 

3 3    
2 (*) 2 (*)    

Tecniche professionali dei servizi  
commerciali                 di cui in compresenza  

6 6 8 8 8 
3 (*) 3 (*) 3(*) 2(*) 2(*) 

Seconda lingua straniera  
(Francese) 3 3 3 3 3 

Diritto/Economia   3 3 4 
Tecniche di comunicazione   2 2 2 
Informatica   2 2   
Totale ore 32 32 32 32 32 

 
(*) Attività didattica in laboratorio che prevede la compresenza dell’insegnante tecnico-pratico 
 

 di procedure aziendali, gestione database e comunicazione web.

:

2 2
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Il Diplomato dei Servizi Commerciali ha competenze che gli consentono di 
supportare operativamente le aziende del settore nella gestione dei processi 

 
 
 

                         
Discipline                                           anno 

1° biennio 2° biennio 5°  
anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 

 

Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia  1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze motorie e sportive  2 2 2   
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1   

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia) 
                                     di cui in compresenza 

2     

1 (*)     

Scienze integrate (Chimica) 
                                     di cui in compresenza 

 2    
 1 (*)    

Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)   di cui in compresenza 

3 3    
2 (*) 2 (*)    

Tecniche professionali dei servizi  
commerciali                 di cui in compresenza  

6 6 8 8 8 
3 (*) 3 (*) 3(*) 2(*) 2(*) 

Seconda lingua straniera  
(Francese) 3 3 3 3 3 

Diritto/Economia   3 3 4 
Tecniche di comunicazione   2 2 2 
Informatica   2 2   
Totale ore 32 32 32 32 32 

 
(*) Attività didattica in laboratorio che prevede la compresenza dell’insegnante tecnico-pratico 
 

 di procedure aziendali, gestione database e comunicazione web.

:

2 2
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ISTITUTO PROFESSIONALE
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Discipline                                           anno 

1° biennio 2° biennio 5°  
anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 

 

Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia  1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze motorie e sportive  2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1 

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate (Chimica) 
                                     di cui in compresenza 

 2    
 1 (*)    

Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia) 
                                     di cui in compresenza 

2     

1 (*)     

Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)        
                                    di cui  in compresenza 

2 2    
 

2 (*) 
 
2 (*) 

   

Scienze Umane e Sociali              
                                     di cui in compresenza  

4 4    
3 (*) 3 (*)   

Metodologie Operative 4 4 3    
Seconda lingua straniera  
(Francese) 2 2 3 3

2

 3 

Igiene e cultura medico-sanitaria   5 4 4 
Psicologia generale ed applicata   4 5 5 
Diritto e legislazione socio-sanitaria   3 4 3 
Tecnica amministrativa ed economia sociale     2 
Diritto, economia e tecnica amministrativa del 
settore socio-sanitario   3   

      
Totale ore 32 32 32 32 32 

 
 (*)  Attività didattica in laboratorio che prevede la compresenza dell’insegnante  tecnico -pratico 
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Discipline                                           anno 

1° biennio 2° biennio 5°  
anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 

 

Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia  1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze motorie e sportive  2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1 

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate (Chimica) 
                                     di cui in compresenza 

 2    
 1 (*)    

Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia) 
                                     di cui in compresenza 

2     

1 (*)     

Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)        
                                    di cui  in compresenza 

2 2    
 

2 (*) 
 
2 (*) 

   

Scienze Umane e Sociali              
                                     di cui in compresenza  

4 4    
3 (*) 3 (*)   

Metodologie Operative 4 4 3    
Seconda lingua straniera  
(Francese) 2 2 3 3

2

 3 

Igiene e cultura medico-sanitaria   5 4 4 
Psicologia generale ed applicata   4 5 5 
Diritto e legislazione socio-sanitaria   3 4 3 
Tecnica amministrativa ed economia sociale     2 
Diritto, economia e tecnica amministrativa del 
settore socio-sanitario   3   

      
Totale ore 32 32 32 32 32 

 
 (*)  Attività didattica in laboratorio che prevede la compresenza dell’insegnante  tecnico -pratico 
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ISTITUTO PROFESSIONALE
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Discipline                                                  anno 

1° biennio 2° biennio 
5° anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 
Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia generale ed economica 1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze integrate (Scienze della terra e Biologia) 2 2    
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1 

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate (Chimica) 

di cui in compresenza  2    1(*) 
Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia)  

di cui in compresenza  

2 
    

1(*) 
Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)   

di cui  in compresenza      

2 2 
   

2(*) 2(*) 
Scienze degli Alimenti  

di cui in compresenza                                                  
2 2 

   2(*) 2(*) 
Seconda lingua straniera (Francese/Tedesco) 2 2 3 3 3 
Laboratorio di servizi enogastronomici –
settore cucina 2 (**)° 2 (**)°    

Laboratorio di servizi enogastronomici – 
settore sala e vendita 2 (**)° 2 (**)°    

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica                     
                                       di cui in compresenza 

2 2    1(*) 1(*) 
Articolazione  ENOGASTRONOMIA  

Scienza e cultura dell’alimentazione    5 4 3 
di cui in compresenza   2 (*) 2 (*) 2 (*) 

Diritto e tecniche amministrative delle strutture ricettive   4 4 5 
Laboratorio di servizi enogastronomici - settore 
cucina   6 (**) 5 (**) 4 (**) 
Laboratorio di servizi enogastronomici - settore sala 
e vendita    2 (**) 2 (**) 

Articolazione  SERVIZI DI SALA E DI VENDITA 
Scienza e cultura dell’alimentazione    5  3 3 

di cui in compresenza   1 (*) 2 (*) 2 (*) 
Diritto e tecniche amministrative della struttura 
ricettiva   4 5 5 

Laboratorio di servizi enogastronomici - 
settore cucina 

   2 (**) 2 (**) 

Laboratorio di servizi enogastronomici - 
settore sala e vendita 

  6 (**) 5 (**) 4 (**) 

Totale ore 32 32 32 32 32 
 (**)   Attività di laboratorio che prevedono la compresenza dell’insegnante tecnico-pratico;

(sala e vendita) preparazioni di cocktails, servizio del vino dei liquori e distillati, caffetteria e latte art, servizio di 

(cucina) pasticceria e dolci al cucchiaio, preparazioni di piatti regionali e internazionali, di impasti di base, di 
prodotti da forno, servizio di catering e banqueting, utilizzo di cotture innovative.
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Discipline                                                  anno 

1° biennio 2° biennio 
5° anno 1° 2° 3° 4° 

 
Attività e Insegnamenti Comuni 
Lingua e letteratura italiana 4 4 3 3 4 
Lingua inglese 3 3 3 3 3 
Storia 1 1 2 2 2 
Geografia generale ed economica 1 1    
Matematica 4 4 3 3 3 
Diritto ed economia 2 2    
Scienze integrate (Scienze della terra e Biologia) 2 2    
Scienze motorie e sportive 2 2 2 2 2 
Religione Cattolica / attività alternative 1 1 1 1 1 

 
Attività e Insegnamenti Area Professionalizzante 
Scienze integrate (Chimica) 

di cui in compresenza  2    1(*) 
Scienze integrate  
(Scienze della terra e Biologia)  

di cui in compresenza  

2 
    

1(*) 
Tecnologie dell’Informazione e della 
Comunicazione (TIC)   

di cui  in compresenza      

2 2 
   

2(*) 2(*) 
Scienze degli Alimenti  

di cui in compresenza                                                  
2 2 

   2(*) 2(*) 
Seconda lingua straniera (Francese/Tedesco) 2 2 3 3 3 
Laboratorio di servizi enogastronomici –
settore cucina 2 (**)° 2 (**)°    

Laboratorio di servizi enogastronomici – 
settore sala e vendita 2 (**)° 2 (**)°    

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica                     
                                       di cui in compresenza 

2 2    1(*) 1(*) 
Articolazione  ENOGASTRONOMIA  

Scienza e cultura dell’alimentazione    5 4 3 
di cui in compresenza   2 (*) 2 (*) 2 (*) 

Diritto e tecniche amministrative delle strutture ricettive   4 4 5 
Laboratorio di servizi enogastronomici - settore 
cucina   6 (**) 5 (**) 4 (**) 
Laboratorio di servizi enogastronomici - settore sala 
e vendita    2 (**) 2 (**) 

Articolazione  SERVIZI DI SALA E DI VENDITA 
Scienza e cultura dell’alimentazione    5  3 3 

di cui in compresenza   1 (*) 2 (*) 2 (*) 
Diritto e tecniche amministrative della struttura 
ricettiva   4 5 5 

Laboratorio di servizi enogastronomici - 
settore cucina 

   2 (**) 2 (**) 

Laboratorio di servizi enogastronomici - 
settore sala e vendita 

  6 (**) 5 (**) 4 (**) 

Totale ore 32 32 32 32 32 
 (**)   Attività di laboratorio che prevedono la compresenza dell’insegnante tecnico-pratico;

(sala e vendita) preparazioni di cocktails, servizio del vino dei liquori e distillati, caffetteria e latte art, servizio di 

(cucina) pasticceria e dolci al cucchiaio, preparazioni di piatti regionali e internazionali, di impasti di base, di 
prodotti da forno, servizio di catering e banqueting, utilizzo di cotture innovative.
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