
 

 

 

 

 

Circ. n. 362                                                                                                     Cremona, 05 marzo 2018 

 
A tutti i Docenti 

All’ Assistente Tecnico 

Ai Responsabili Proff. 

 Cremona, Micocci, Zoppi 

Ai Proff.di cucina e sala 

Fusco, Ruscelli, Franzini, Ruggeri, Strafezza  

Al Personale ATA 

Ai genitori, Agli Alunni –Servizi Enogastronomici  

Al DSGA Dott.ssa Gioia Minuti 

Al Sito Web dell’Istituto 
 

Oggetto: Raccomandazioni - esercitazioni di cucina e sala/bar  

 

Le esercitazioni pratiche svolgono un ruolo fondamentale nella formazione professionale degli studenti 

poiché consentono di applicare e di consolidare, in laboratorio e durante le manifestazioni esterne all’Istituto, 

le norme di etica professionale acquisite. Pertanto, nelle simulazioni in laboratorio sarà richiesto di rispettare 

rigorosamente le regole di comportamento vigenti nei luoghi di lavoro, per quanto riguarda soprattutto 

l’obbligo della divisa, il tono della voce, la gestualità ed il modo di rapportarsi con i compagni.  

Si precisa che: 

 non è consentito l’utilizzo dei laboratori ai non addetti ai lavori 

 non è consentito transitare o sostare nei laboratori agli alunni e al personale non autorizzato, se non 

per le esercitazioni didattiche programmate o salvo che le attività programmate ne consentano 

l’accesso 

 Il personale di servizio, i docenti e gli alunni che svolgono attività di lavoro nei laboratori di Sala 

Bar e Cucina devono essere a conoscenza dell’analisi dei rischi e del controllo dei punti critici 

(HACCP) 

 Nessun alunno può entrare nei laboratori se non in presenza dell’insegnante 

 Ciascun alunno è tenuto a comunicare immediatamente all’insegnante qualunque difetto 

riscontrato nel materiale didattico o nelle attrezzature senza tentare di porvi rimedio 

 Gli alunni durante le esercitazioni devono essere muniti di idoneo abbigliamento specifico per la 

qualifica per la quale si esercitano e avere aspetto curato 

 Agli alunni è fatto divieto durante le esercitazioni proatiche di Sala Bar e Cucina l’uso di anelli, 

collane, orologi vistosi e ingombranti e braccialetti 

 E’ sconsigliato l’uso dei trucchi e smalti eccessivamente pesanti 

 E’ fatto assoluto divieto agli alunni di manipolare o mettere in funzione un qualsiasi 

macchinario senza l’autorizzazione del Docente o l’intervento dell’Asssitente tecnico 

 Tutto il personale che opera nei laboratori, nonché gli alunni sono responsabili dei macchinari e 

delle attrezzature in dotazione, nonché della pulizia e riordino degli stessi 

 Il personale di servizio durante le lezioni pratiche deve assolutamente rimanere al proprio 

posto di lavoro (non è autorizzata l’uscita dal laboratorio per procedure/accordi 

alternanzascuola/lavoro…compilazione moduli e/o quant’altro), supportare le esercitazioni 

didattiche in tutte le loro fasi, seguire le corrette norme igieniche professionali e controllare il 

rispetto delle norme di sicurezza (utilizzo corretto delle attrezzature, riassetto di coltelli o altri 

attrezzi taglienti dopo l’utilizzo, uso dei mezzi antiinfortunistici messi a disposizione, assenza di 



ingombri o suppellettili non previsti all’interno dei laboratori che possono ostacolare l’accesso alle 

postazioni di lavoro ecc) 

 E’ fatto divieto di mantenere accesi e/o utilizzare telefoni cellulari e introdurre zaini o altri effetti 

personali nell’ambito del laboratorio, nonché utilizzare altro non in stretta attinenza con le attività di 

laboratorio 

 

Il  Coordinatore, coadiuvato dal docente di Lettere, avrà cura di dettare l’avviso e segnare sul registro 

elettronico il numero della circolare e l’oggetto, avvertendo il docente della prima ora del giorno successivo 

di effettuare il controllo delle firme sul diario. 

 

 
IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof.ssa Nicoletta Ferrari 

Firma autografa omessa ai sensi 

              dell’art.3, comma2 del D.Lgs. n. 39/93 

 


